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Hocatec24 Portugal

Soluções completas num só fornecedor

REFRIGERAÇÃO
Vasta gama de armários de conservação e congelação, balcões, 

bancadas, buffets,  vitrines, equipamentos para áreas de self-

service, etc.

LINHA DE QUEIMA
De fabrico italiano e de elevada qualidade, as nossas séries de cozinha 

apresentam-se nas profundidades 600, 650, 700 e 900 mm. Poderá 

também encontrar neste capítulo fornos combinados e convectores, 

gama Ásia, fornos de pizza, etc.

VENTILAÇÃO
De desenho e acabamentos optimizados, as nossas hotes farão a 

diferença nas cozinhas onde forem instaladas!

LAVAGEM
Tecnologia sofisticada para uma lavagem com resultados perfeitos!

PREPARAÇÃO E EQUIP. ADICIONAL
Uma vasta oferta de cortadoras, amassadeiras e planetárias e 

equipamento para snack.

NEUTROS EM AÇO INOX
Uma vasta gama de neutros em aço inoxidável de elevada qualidade, 

com diferentes dimensões e acabamentos.



Caros clientes e parceiros,

O sucesso não acontece por acaso: é o resultado 

do trabalho concentrado da realização de ideias e 

do desejo de fazer  sempre mais e melhor.

Uma gama de produtos diferenciados e serviços 

eficientes  fazem a diferença de modo notável e 

positivo. Este é o nosso segredo de sucesso 

que queremos partilhar convosco.

Apoiados pelos nossos qualificados fabricantes, 

garantimos todo o apoio antes da compra tal 

como o serviço técnico pós-venda.

Contactos:

Seg. Rua Bartolomeu Dias, Pav. F, 2955-151 PinhalNovo

Fax:(+351)212387769  

Tel:(+351)212387760/8

E-mail: geral@hocatec24.pt  

Web: www.hocatec24.pt
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Algumas características importantes dos nossos equipamentos encontram-se assinaladas com os ícones

abaixo indicados, permitindo a sua rápida distinção.
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R 290

a partirde  
2,20m

Refrigerante amigo do ambiente

Refrigerante amigo do ambiente

Painéis de controlo de fácil manutenção e de acesso fácil sem recurso a ferramentas

O transporte de determinados volumes tem um custo acrescido

Necessária ajuda na descarga

Equipamento adequado para o armazenamento e exposição de peixe

Danos no Transporte ïO que fazer?

Apesar de todo o cuidado por nós exigido no  

manuseamento e entrega dos equipamentos, por vezes, 

podem acontecer acidentes e danos nas mercadorias.

Por favor, verifique sempre as condições e o estado das 

embalagens, dos volumes e das mercadorias e, em cados 

de danos, reporte sempre os mesmos na guia de transporte 

ou no scanner do transportador pois só deste modo é 

possível dar seguimento à reclamação e compensar os 

danos verificados. Informe-nos de mediado do sucedido 

para que o tratamento e resolução da reclamação seja o 

mais célere possível. Só desta forma será reservado o 

direito à compensação pelos danos. Por favor note que 

consideramos a entrega livre à vossa porta ou armazém, 

sendo que em caso de mercadorias de grandes dimensões 

e/ ou peso deverão ter ajuda ou monta-cargas disponível 

para descarga das mesmas.

û
Atenção! Sempre que vir este

símbolo significa a gama de 

produtos tem um acréscimo de

preço associado aos custos de 

transporte marítimo.

Para mais informações consultar as páginas 
328 e 329.
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Ciclo de desinfecção

Este filtro de ar difere dos outros equipamentos uma vez que purifica o ar através de dois 

processos. O sistema de filtração mantem-se sempre activo durante o funcionamento. Se 

necessário o sistema de desinfecção UV-C pode ainda ser activado.

Esterilizador de ar Sterylis

Sistema de filtração

Pequenas partículas como pólens e 

poeiras finas são filtrados de forma 

eficaz e segura. Ideal no combate de 

alergias.

Desinfecção UV-C 

A luz UV-C neutraliza bactérias, fungos e vírus. Deste 

modo é também eficaz contra o SARS-CoV-2. O ar é 

desinfectado de forma altamente eficaz, num processo 

silencioso e sem recurso a produtos químicos.

Ar é filtrado 2 

vezes antes de ser 

libertado na sala

Filtro de saída de ar 

revestido em carvão 

activado

Eficaz contra os 

maus odores

Entrada de ar 

contaminado

Filtro de entrada 

de ar de lã 

sintética

Desinfecção

UV-C

Desinfecção UV-C

2
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Basic 300

300 m3

Modelo Sterylis Basic 100 Sterylis Basic 150 Sterylis Basic 300 Sterylis Basic 400 Sterylis Basic 800

Volume máx. área a filtrar 100 m³ 150 m³ 300 m³ 400 m³ 800 m³

Dimensões externas L x P x A 360x260x705 mm 360x260x995 mm 695x520x1050 mm 695x730x1450 mm 695x730x1450 mm

Potência 230 V / 140 W 230 V / 180 W 230 V / 215 W 230 V / 440 W 230 V / 650 W

Peso bruto 16 kg 17 kg 31 kg 32 kg 45 kg

Código 6.9600 6.9150 6.9300 6.9400 6.9800

Funcionamento em:

Modo Standard

2.324,00 2.622,00 2.876,00 3.655,00 4.407,00

Capacidade do ventilador 260 m³/h 300 m³/h 420 m³/h 550 m³/h 780 m³/h

Ruído 50 dB 52 dB 56 dB 56 dB 56 dB

Modo Silencioso

Capacidade do ventilador 190 m³/h 240 m³/h 310 m³/h 320 m³/h 640 m³/h

Ruído 43 dB 50 dB 50 dB 52 dB 53 dB

Modo Filtração

Capacidade do ventilador 260 m³/h 300 m³/h 420 m³/h 550 m³/h 780 m³/h

Ruído 50 dB 52 dB 56 dB 56 dB 56 dB

Basic 400

400 m3

Esterilizador de Ar 

Sterylis Basic
Combina o sistema de filtração e 

desinfecção do ar através da 

tecnologia UV-C

ÈFiltro de entrada e ar em lã sintética

ÈFiltro de saída de ar revestido a carvão 

activado

ÈSeparação eficaz de pequenas partículas 

tais como pólen e poeiras finas

ÈLâmpada UV para esterilização (tempo 

de vida útil 9000 h)

ÈDesign compacto

ÈDispositivo móvel com alça

ÈAdequado para utilização contínua e 

prolongada

ÈBaixo nível de ruído

ÈSterylis Basic 100 e 150 com pés de 

altura ajustável à frente e 2 rodízios 

atrás

ÈSterylis Basic 300, 400 e 800 com 

estrutura de transporte com rodas 

com travão à frente

ÈCabo de alimentação com 3 m

3 modos de funcionamento:

ÈModo Standard com desinfecção

UV-C e filtração

ÈModo silencioso com desinfecção

UV-C e filtração

ÈModo filtração (sem desinfecção

UV-C)
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Backbars KBS

Backbars com iluminação interior 

LED e fechadura

M̧odelo KBS 196 com 2 portas de correr 

e KBS 322 com 3 portas de correr 

Çontrolo electrónico e display digital de 

temperatura

I̧luminação LED de poupança de energia

Ȩxterior em chapa de aço plastificado, 

preto

Ḑescongelação automática e evaporação 

dos condensados

I̧nterior em alumínio martelado de fácil 

limpeza

Ŗefrigeração ventilada

Ŗefrigerante R 600 a

P̧ortas em vidro com isolamento, 

fecho automático e fechadura

4̧ pés com nivelamento ajustável

Modelo KBS 196

Dimensão L x P x A 865 x 520 x 850 mm

Temperatura +2 ÁC até +10 ÁC

Classe Climática 3 (+25 ÁC / 60%)

Capacidade bruta 190 L

Potência 230 V / 155 W

Consumo energético 730 kWh / ano
4 grelhas 374 x 326 
mm, ajustáveis  em 
altura

Capacidade para
190 latas/garrafas 

de 0.33L

Peso bruto 64 kg

Código 6.0402

999,00

3 (+25 ÁC / 60%)

307 L

230 V / 408 W

6 grelhas ajustáveis 

(4x 396x324 mm e 

2x 440x324 mm)

595 latas/ garrafas

de 0.33L

82 kg

6.0433

1.285,00

Grelhas

KBS 322

1350x512x870 mm

+2 ÁC até +10 ÁC

1.398 kWh/ ano

Arrefecedores de Garrafas

Com portas de correr em aço crómio-níquel

P̧ainel de controlo com termostato e luz 

de operação e aviso

Ḑrenagem da água à frente

Ḑescongelação manual

Ȩxterior e interior em chapa de aço revestida

P̧ortas de correr em aço crómio-níquel

Şistema de abertura de garrafas com cuba 

de recolha

Ŗefrigeração estática

I̧nclui 2 grelhas de separação

Çondensador com ventilação forçada

4̧ rodízios

Modelo AL  110 AL  140 AL 180

Dim. Externa L x P x A 1100 x 600 x 830 mm 1410 x 600 x 830 mm 1810 x 600 x 830 mm

Temperatura +/-0 ÁC até +8 ÁC +/-0 ÁC até +8 ÁC +/-0 ÁC até +8 ÁC

Capacidade bruta 281 l 380 l 508 l

Potência 230 V/ 153 W 230 V/ 179 W 230 V/197 W

Refrigerante R 290 R 290 R 290

Consumo energético 416 kWh/ ano 499 kWh/ ano 583 kWh/ ano

Nº de portas 2 portas de correr 3 portas de correr 3 portas de correr

Peso bruto 69 kg 80 kg 94 kg

Código 30.5112 30.5142 30.5182

1.069,00 1.199,00 1.399,00

R 290

Acessórios Código ú

Grelha KBS 196 81.2028 29,00

Grelha central KBS 322 81.2030 29,00

Grelha lateral KBS 322 81.2031 29,00

Clip para grelha, 4 
peças

81.2026 7,00

Pés baixos ajustáveis 81.2757 7,00

Acresce ú 

Transporte Marítimo

Consultar Pág. 328

û
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Armários de Conservação
Refrigeração para Bebidas

Modelo UKS 140

Dimensão L x P x A 600 x 600 x 865 mm

Temperatura +2 ÁC até +8 ÁC

Classe climática 3 (+25 ÁC  /  60 %)

Potência

Refrigerante R 600 a

C. energético 438 kWh / ano

Capacidade bruta 150 L

Peso bruto 61 kg

Código 6.0338
2.395,00

UKS 140

Armário de Conservação com 2 Gavetas

¸Capacidade para aprox. 45 garrafas de 1L

¸Estrutura em aço inoxidável

¸2 gavetas com pegas robustas e resistência 

de descongelação e de fácil remoção sem 

recurso a ferramentas

¸Refrigeração ventilada

¸Descongelação automática e evaporação 

dos condensados

¸Controlo electrónico

I̧nterruptor ON/OFF

I̧luminação interior LED

¸Vedantes de fácil substituição

230 V / 130 W

Liva

Expositor refrigerado ideal para zonas de self-

service e áreas de check-out

¸Vidro em 3 lados e armação em preto

¸Controlo electrónico

¸Refrigeração ventilada

Ŗefrigerante R 290

Ḑescongelação automática e evaporação dos 

condensados

¸4 rodízios

R 290

Modelo Liva

Dimensão L x P x A 772 x 833 x 930 mm

Temperatura +2 ÁC a +8 ÁC

Classe climática 3 (+25 ÁC / 60 %)

Capacidade bruta

Refrigerante R 290

C. energético 686 kWh / ano

Potência 230 V / 231 W

Peso bruto 135 kg

Código 915.0087

95 L

2.377,00

5

Acresce ú 

Transporte Marítimo 

Consultar Pág. 328
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Modelo Vino 300

Dimensão L x P x A 590x570x1233 mm

Potência 230 V / 140 W

Inclui 6 grelhas de madeira

Cons. Energético 166 kWh / ano

Refrigerante R 600 a

Articulação da porta Direita

Capacidade para
81 garrafas de

0,75 l
Peso bruto

Código

Acessórios Código

Grelha em madeira 80.8274 31,00

Vino 300

Expositor de vinhos

¸Modelo Ideal para encastrar 

M̧oldura da porta, painel frontal e puxador 

em aço inoxidável

¸Interior em ABS

¸Inclui 11 grelhas robustas em madeira

¸Temperatura: +5 ÁC a +20 ÁC

Ḩumidade entre 60 % e 80 %

P̧ainel de controlo soft-touch

M̧ostrador digital de temperatura

Ŗefrigeração ventilada, descongelação 

automática e evaporação dos condensados

Ŗefrigerante R 600 a 

I̧luminação LED interna independente

P̧orta com fechadura, articulada à direita e 

vedantes magnéticos de fácil substituição

F̧iltro de carvão activado

Vino 142

Expositor de vinhos 

¸Modelo ideal para encastrar

¸Painel com controlo soft-touch

¸Moldura da porta, painel frontal e puxador 

em aço inoxidável

¸Interior em ABS

¸Refrigeração ventilada

Ŗefrigerante R 600 a

¸Com 2 zonas de refrigeração distintas:

ü Compartimento superior: +5 ÁC a +12 ÁC

ü Compartimento inferior: +12 ÁC a +20 ÁC

¸Mostrador digital de temperatura

¸Descongelação automática e evaporação 

dos condensados

¸Iluminação interior LED 

¸Porta articulada à direita e com 

vedantes magnéticos de fácil 

substituição

F̧iltro de carvão activado

Modelo Vino 142

Dimensão LxPxA 592 x 570 x 885 mm

Capacidade  líquida 126 L

Cons. energético 162 kWh / ano

Potência 230 V / 140 W

Inclui 6 grelhas em madeira

Capacidade p/ 41 garrafas de 0,75 l

Peso bruto 49 kg

Código 52.9142

1.345,00

73 kg

52.9300

1.589,00
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Acresce ú 

Transporte Marítimo 

Consultar Pág. 328

û

Acresce ú 

Transporte Marítimo 

Consultar Pág. 328 

û


